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Gli antipasti 
Starters 






Bresaola locale rucola e grana         € 14,00 
Local air dried beef “Bresaola” with rocket salad and parmesan 
7 

 
Tagliere di salumi misti e formaggi della nostra Valle    € 15,00 
Mixed cured meats and selection of local cheeses 
7,8  

 
Bruschettine Mare e Montagna € 13,00 
Three italian “Bruschetta toast” mushrooms, mozzarella and anchovies, salmon trout 
1,4,7 

 
Tartare di Fassona Piemontese con fonduta di parmigiano e nocciole            € 16,00 
Fassona beef tartare with parmesan cheese fondue and hazelnuts 
7 
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I primi 
First courses 

 

 
Gnocchetti della Valchiavenna € 15,00 
Local white flour gnocchi, creamed with mountain cheese, butter and sage 
1,6,7 

 

Risotto alla zucca e grana, 

aromatizzato al basilico con terra di Amaretti      € 15,00 
Pumpkin risotto with parmesan, flavored with basil and Amaretti crumbs 
7,8 

 

Ravioli ripieni di cime di rapa   

con fonduta di acciuga, peperoncino e pangrattato     € 15,00 
Turnip greens Ravioli, with anchovy, breadcrumbs and chilli pepper fondue 
7,4,3 

 

Trofie fresche al ragù d’anatra e mandorle tostate     € 14,00 
Fresh Pasta with duck ragout and toasted almonds 
1,7,8 

 

Zuppa di verza e patate, con speck croccante     € 11,00 
Potato and Savoy cabbage Soup with crunchy Speck 
6 

 

 

 

Il baby menù per i più piccoli 

 

Children menù 
 

Baby pasta al pomodoro o ragù        € 9,00 
Small pasta dish with tomato or meat ragout sauce 
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I secondi 
Main course 

 

 
Ossobuco cotto a bassa temperatura  

con funghi Porcini e crostone di polenta       € 24,00 
Braised veal shank “Ossobuco” with Porcini mushrooms and Polenta crust 
1,7 

 

Bocconcini di cervo in Salmì con crostone di polenta € 21,00 
Typical Venison stew with Polenta crust 
1,7,9 

 

Entrecôte di manzo scaloppata con pesto di rucola,  

maionese alle erbette fini di montagna e chips di polenta € 24,00 
Beef cut with rocket “pesto” sauce, 

mayonnaise with fine mountain herbs and polenta chips 
1,3,7,8 

 

Tagliata di trota con composta di patate e piselli     € 21,00 
Trout fillets with potato pie and peas 
4,7 

 

Questi piatti sono compresi dei loro contorni del giorno senza costi aggiuntivi. 

Altre richieste di contorni sono da calcolarsi a parte. 

The side dish are included in these dishes without extra cost.  

 

 

 

Il baby menù per i più piccoli 

Children menu 
 

Baby cotoletta o baby paillard con patatine fritte     € 13,00 
Small breaded cutlet or grilled veal loin with french fries 
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I dolci fatti da noi 
Sweets Home made 

 
 

Tiramisù            € 7,00 
1,3,7 

 

Strudel di mele           € 7,00 
Apple Strudel 
3,7,8 

 

Tortino al cioccolato caldo         € 7,00 
Hot Chocolate fudge cake 
3,7 

 

Semifreddo al limone          € 7,00 
Lemon parfait 
3,7 

 

Charlotte con crema pasticcera e frutti di bosco     € 7,00 
Charlotte with custard and berries 
3,7 
 

 

Pane e coperto € 3,00,  
Cover Charges and bread € 3,00 
 

*La nostra cucina prevede i giusti tempi di preparazione, chi volesse consumare velocemente il pasto è 
pregato di comunicarlo.  
*Our kitchen provides the proper preparation time, who would quickly consume the meal is requested to 
communicate 
 

**A seconda del mercato alcuni piatti potranno essere conservati sotto freddo intenso.  
**Following the season some dish could be deep freeze. 
 
** Non utilizziamo olio di palma, disponiamo di prodotti per celiaci.  
** We do not use palm oil, we have products for celiacs. 
 

= GLUTEN FREE 
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